NW 508 XSafe

Modulare Eismaschine

215 kg Tagesleistung

Scotsman

Ice Systems

Modell #:
Projekt:
Anzahl:

CHARAKTERISTIKEN

Vertikalverdampfer.

Edelstahlgehduse T304.

LED-Kontrollleuchten (Fehlerdiagnose).

Globaler MaBstab (Stellflache): Folgt strikt dem internationalen Stan-
dardmaR der Ublicherweise in der Industrie verabschiedet wird.

One-Touch-Reinigung: Vereinfachter Reinigungsprozess reduziert
Arbeitszeit und Kosten.

Frontzuganglicher Verdampfer: Eigensténdige Reinigung spart Zeit und
Geld und verldngert die Lebensdauer der Eismaschine.

Modularer Eisbereiter: Ben6tigt separaten Vorratsbehalter um das
produzierte Eis zu speichern.

Platzsparend: Luftaustritt oberhalb der Maschine ermdglicht Ni-
schen-aufstellung.

XSafe: Naturliches Hygienesystem, das in der Eismaschine integriert ist
und automatisch rund um die Uhr arbeitet, um das Gerat sauber und
sicher zu halten.

< 11 NW 508
Warfel 10 g
B22xT22xH22mm

NW H 508
Halber Wirfel 6 g
B10xT22xH28mm

NW L 508
Halber Wurfel15 g
B28xT22xH28 mm

.

KONDENSATOR EMPFOHLENE VORRATSBEHALTER
SYSTEM Modell Vorratsbehalter kg
Luftgekihlt v 58193 129

Wassergekihlt v SB322 168
NW 508
CBT30EMCD SB393 181
KALTEMITTEL cBrsoeMcD | SB530 243
R404A
R452A
SPANNUNG
V/Hz/Ph
LEGENDE:
230/501 v : Perfekte Kombination Eismaschine und Vorratsbehélter
@ : Entsprechender Ausschnitt fiir Eisrutsche vor Installation nétig
Adapter CBTxooooox wird bendtigt

ZERTIFIZIERUNGEN

cew

BETRIEBSBEDINGUNGEN

Minimum Maximum
Lufttemperatur 10 40
Wassertemperatur 5 35
Wasserdruck 1 bar (14 psi) 5 bar (70 psi)
Elektrische Spannung -10% +10%

WICHTIGER HINWEIS: Dieses Datenblatt dient nur zu
kommerziellen Zwecken. Modelle und Spezifikationen
konnen ohne Anklindigung geéndert werden. Die technische
Dokumentation finden Sie in unseren Servicehandbuchern.

www.scotsman-ice.it
www.scotsman-ice.com
www.hibu-eismaschinen.de
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Tel: 02339/92 98 10 - Fax: 023 39/92 98 129
E-Mail: info@hibu-foodservice.de  www.hibu-eismaschinen.de

HIBU Eismaschinen GmbH & Co.KG
Stefansbecke 17 - 45549 Sprockhaovel

UJ

EISMASCHINEN



